Banigue ov pain indien
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1 sachet 1 sachetde |
delewure ||  raisins secs 300ml de lait

Ustensiles

1 saladier 1 1 verre mesureur |

Saperlipopette



1 plague

@ MELANGER et AJOUTER la levure et les

raisins secs.

Saperlipopette



@m_@@ﬁ!w
QI=I=3)| °

GE@

B o =T o T T o 1=1 o o =D

® FARE FONDRE Ie beurre

||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||



Banique ou pain indien

1 plaque . ¥
apdtisserie | 1 cuillere en bois | 1 cuillere & soup
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