
 

 

1 rouleau de pâte 

feuilletée  
(pour 4 ou 5 momies) 

 

 Ingrédients  

   

Saperlipopette 

 

 

 

du nutella 

 

 

 

1 banane 
(pour 4 ou 5 momies) 

Momies égyptiennes 

 Ustensiles 
 

 

 

 

1 couteau 

 

 

 

1 plaque à  

pâtisserie 

 

 

 

des petits  

bonbons ronds 

 

 

 

 

1 bol 

 

 

 

 

1 jaune d’oeuf 



 Etapes  

 DECOUPER la pâte en rectangles. 

Saperlipopette 

 FAIRE deux traits avec le dos du couteau sur la 

pâte sans la couper pour séparer le rectangle en 3 

rectangles identiques. 

Préchauffer le four  

thermostat 7 

   COUPER des franges de 

pâte dans les rectangles de cha-

que extrémité. 
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Saperlipopette 

   ÉPLUCHER les bananes. COUPER chaque  

banane en 2. 

 

 

 

 

COUPER chaque morceau en 

2 dans le sens de la longueur 

 

   ÉTALER du nutella sur le rectangle du centre. 

       Y PLACER un morceau de banane. 

 

 

 
 
 
 



  RABATTRE les 2 franges de chaque extrémité sur le 

morceau de banane. 

 

 
 
 

  RABATTRE toutes les franges en les croisant. 

  BADIGEONNER de jaune d’œuf les momies. 
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  METTRE au four 15 minutes thermostat 6.  

 

 

  PLACER les bonbons pour faire les yeux.  
 
 
 






